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PIWO CIEMNE DOLNEJ FERMENTACJI.

LEKKIE, CIEMNE 0 RUBINOWEJ
BARWIE, POSIADAJACE DOSKONALY
BALANS MIEDZY SkODYCZA

A GORYCZKA, KTORA WYNIKA

Z ODPOWIEDNIEGO POEACZENIA

KARMELOWYCH | PALONYCH S£ODOW.

SEODY: PILZNENSKI, MONACHIJSKI,
KARMELOWE, MELANGIDYNOWY,
AROMATYCZNY, BARWIACY.
CHMIELE: HALLERTAUER TRADITION,
HERSBRUCKER.

STYL: MONACHIJSKIE CIEMNE
METODA: DOLNA FERMENTACJA
KOLOR: RUBINOWY
EKST.:12.2% WAG.

ALK.:50% VOL.

PODCHMIELONY

LORD
/AIPA

PIWO JASNE GORNEJ FERMENTACJI
WYRGZNIAJACE SIE MOCNA
GORYCZKA, KTORA KONTROWANA
PRZEZ DDH (PODWOJNE CHMIELENIE
NA ZIMNO) DAJE NIESAMOWITE
AROMATY CYTRUSOW | WOCOW
TROPIKALNYCH.

SLODY: PILZNENSKI, PSZENICZNY,
KARMELOWY 30.

CHMIELE: CITRA, EL DORADO,
CASCADE, NELSON SAUVIN, SABRO.

STYL: AMERICAN INDIA PALE ALE
METODA: GORNA FERMENTACJA
KOLOR: JASNOZLOTY

EKST.: 16% WAG.

ALK.: 70% VOL.

wysoki

sredni STOPIEN
niski GORYCZKI

BROWAR JEDLINKA

UL. ZAMKOWA 3, 58-330 JEDLINA-ZDROJ
TEL.: 502 418 880

MARCIN BRZEK: TEL.: 571 335 945

EMAIL: MARCIN.BRZEK@BROWARJEDLINKA.PL
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PIWO JASNE DOLNEJ FERMENTACJI 1 ‘ , PIWO JASNE DOLNEJ FERMENTACJI it T PIWO JASNE GORNEJ FERMENTACJI,
UWARZONE ZGODNIE Z BAWARSKA : 0 PIEKNEJ BURSZTYNOWEJ BARWIE, | | & NATURALNIE METNE, ORZEZWIAJACE,
TRADYCJA ZACIERANIA Z PODWOJNA e DZIEKI BOGATEJ BAZIE StODOW | ¢ . (§ 7 POSMAKAMI GOZDZIKOW
DEKOKCJA 0 DOMINUJACEJ e PILZNENSKICH | MONACHIJSKICH N\ | BANANOW, KTORE DAJA SPECJALNE
GORYCZCE CHMIELOWEJ V. N NADAJACEJ PIWU CHLEBOWE / -\ DROZDZE DEDYKOWANE DO PIW
POCHODZACEJ 0D SZLACHETNYCH - | MELANOIDYNOWE AROMATY. : ~ \ PSZENICZNYCH. PIWO FERMENTOWANE
ODMIAN CHMIELI. B o\ U \ W OTWARTEJ KADZI.
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SEODY: PILZNENSKI, KARMELOWY. { "' SLODY: PILZNENSKI, MONACHIJSKI. = kk SEODY: PSZENICZNY, PILZNENSKI,

CHMIELE: HALLERTAUER TRADITION, CHMIELE: HALLERTAUER TRADITION, aw., . KARMELOWY.

HERSBRUCKER. ‘ > HERSBRUCKER. . i 4 CHMIELE: TETTNANGER, MANDARINA
" 0 j BAVARIA.

STYL: NIEMIECKI PILS A STYL: MARCOWE
METODA: DOLNA FERMENTACJA ‘ METODA: DOLNA FERMENTACJA e, QDR STYL: PSZENICZNE
KOLOR: Z+0TY ; KOLOR: BURSZTYNOWY \l METODA: GORNA FERMENTACJA
EKST.: 12,5% WAG. : o) EKST.: 13,7% WAG. v KOLOR: ZtOTY
ALK.: 5,4% VOL. R ' ALK.: 6,1% VOL. ) \2 EKST.: 12,6% WAG.
ALK.: 5,3% VOL.
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s STOPIEN ' o’ TR sredni STOPIEN sl T s STOPIEN
niski GURYCZK| niski GURYCZK' niski GIJRYCZKI




